|gso hodowane

informacjedla
branzy
dziennikarskiej

Kluczowe fakty, statystyki i zrodta



Czym jest mieso hodowane komoérkowo?

Roznice miedzy hodowanymi komdérkowo kurczakami, wotowina,

wieprzowing oraz zywnoscig pochodzenia morskiego a miesem spozywanym

przez nas dzi$ maja by¢ niewyczuwalne. Zamiast hodowania zwierzat

produkuje sie jednak kultywatory (jak np. te wykorzystywane do warzenia
piwa). Taki rodzaj miesa jest juz dostepny w Stanach Zjednoczonych i
Singapurze, a europejskie rzady takze inwestujg w rozwoj hodowli
komorkowych. Warto wiec wiedziec, jak produkuje sie takie mieso i
dlaczego jest nam ono potrzebne.

Zezwolenie na sprzedaz miesa
hodowanego komadrkowo po raz
pierwszy wydano w Singapurze w
grudniu 2020 .

W czerwcu 2023 r. Stany
Zjednoczone jako drugi kraj na
Swiecie wyrazity podobng zgode.

W 2022 r. holenderski rzad
zainwestowat 60 milionow EUR w
rozwoj ekosystemu pozwalajgcego
na hodowle komorkowa miesa oraz

fermentacje precyzyjna.

Kilka faktow:

W lipcu 2024 r. Narodowe
Centrum Badan i Rozwoju
zainwestowato 9 mln PLN w
polski start-up LabFarm
zajmujacy sie hodowla
komérkowa miesa. Srodki maja
wesprze¢ skale produkcji firmy.

W listopadzie 2023 r. niemiecki
rzad ogtosit wynoszaca 38
milionéw EUR inwestycje w biatko
zrébwnowazone, w tym w mieso
hodowane komérkowo.

W lipcu 2024 r. produkujgca foie
gras francuska firma Gourmey
ztozyta pierwszy w Unii
Europejskiej wniosek o zgode na
dystrybucje miesa hodowanego
komarkowo.

W styczniu 2024 r. czeski rzad
zainwestowat 200 tysiecy EUR
w zajmujacy sie hodowlg miesa
komorkowego lokalny start-up
Mewery. Fundusze majg pomoc
firmie rozwing¢ produkcje.



01 Jak produkuje sie takie mieso?
W skracie:

Roznice miedzy hodowanymi komdrkowo kurczakami, wotowing,
wieprzowing oraz zywnoscig pochodzenia morskiego a miesem spozywanym
przez nas dzi$ maja by¢ niewyczuwalne. Zamiast hodowania zwierzat
produkuje sie jednak kultywatory (jak np. te wykorzystywane do warzenia
piwa).

Bardziej szczegétowo:

Hodowanie miesa komorkowego przypomina sadzonkowanie roslin w szklarni. Wysoka
temperatura, zyzna gleba, dostep do wody oraz sktadnikow odzywczych sprzyjajg wzrostowi.
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Otrzymana linie komorkowa wraz z wodg i

Ze zwierzecia pobiera sig niewielka probke, sktadnikami odzywczymi umieszcza sig
za pomoca ktérej wytwarza sie linie nastegpnie w kultywatorze. Czasami, by
komorkowe. Powstaja one z komérek udoskonali¢ konstrukcje linii oraz usprawnié

odpowiadajacych za rozwdj i wzrost miesni. przeptyw sktadnikow odzywczych, wykorzystuje
ie ,metode rusztowan”.

Po usunieciu wody mieso komorkowe jest
gotowe do wykorzystania w kuchni. Cate
kawatki wytworzone za pomocg metody
rusztowan mozna od razu przyrzadzi¢ i
zjesc.

Z czasem warunki w kultywatorze sie
zmieniajg, co powoduje réznicowanie na
wiele elementdw miesa, takich jak ttuszcz
i miesnie.




02 Dlaczego warto hodowac¢ mieso komoérkowe?

Hodowla komdérkowa moze poméc nam zdywersyfikowac zrodta biatka, a tym samym
wzmocni¢ bezpieczenstwo zywnosciowe, napedzac ekologiczny wzrost gospodarczy oraz
ograniczy¢ negatywny wptyw na klimat.

Korzysci srodowiskowe

Poniewaz hodowla komérkowa miesa wcigz nie odbywa sie na szeroka skale, wszelkie
analizy jej wptywu na klimat opierajg sie jedynie na szacunkach. W wiekszosci badan
wskazuje sie jednak na to, iz — zaktadajac, ze w produkcji wykorzystywac sie bedzie energie
odnawialng — hodowla komérkowa migsa pomogtaby ograniczy¢ ilo$¢ wykorzystywanych
gruntéw oraz zmniejszy¢ szkodliwy wptyw na srodowisko.

W dzienniku naukowym International Journal of Lifecycle Assessment opublikowano niedawno
ocene cyklu zycia (ang. Life Cycle Assessment, LCA) zawierajgca najnowsze dane od firm
zajmujacych sie hodowla komdrkowa miesa. Wynika z nich, ze w odniesieniu do kilku
kluczowych wskaznikéw tego typu hodowla mogtaby znacznie obnizy¢ szkody srodowiskowe w
porownaniu do jej konwencjonalnego odpowiednika.

Emisje gazow Uzytkowanie ° Zanjeczyszczenie
cieplarnianych gruntow powietrza

Do 92% Do 90% Do 94%
nizsze nizsze nizsze
ey Do44% Do 67% Do 42%
nizsze nizsze nizsze
Do 3% Do 64% Do 20%
Kurczaka nizsze nizsze nizsze

Zrédto: Sinke, P. et al. Int J Life Cycle Assess 28, 234-254 (2023). Dane w poréwnaniu z optymistycznymi
prognozami emisji z konwencjonalnego rolnictwa zwierzecego do 2030 r. Zaktada sie, ze wszystkie systemy
wykorzystujg odnawialne zrddta energii.


https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8

Bezpieczenstwo zywnosciowe

Wojny, szok klimatyczny i podatno$¢ tancucha dostaw na zagrozenia napedzajg inflacje oraz
niedostatek zywnosci — wtasnie dlatego zwiekszenie bezpieczenstwa zywnosciowego to dla
catej Europy kwestia priorytetowa. Mimo to ponad 45% europejskich plonéw przeznacza

sie na pasze, a ponad 25 milionéw ton soi — na importowang karme dla zwierzat.

W badaniu z International Journal of Lifecycle Assessment wykazano réwniez, iz hodowla
komorkowa mogtaby zwiekszy¢ wydajnosc konwersji paszy w mieso nawet do 5,8 razy.

Europa nie bytaby juz zalezna od importowanej soi i mogtaby wykarmic wieksza liczbe ludzi
za pomoca mniejszej ilosci zasobow. W publikacji czytamy, ze w hodowli migsa
komdrkowego zuzywano by nawet do 90% mniej gruntow niz w wypadku konwencjonalne;j

produkcji wotowiny. 21% lokalnych europejskich gruntow rolnych mozna by wéwczas

wykorzysta¢ w celu zwiekszenia produkcji zywnosci lokalne;j.

Europa to najwiekszy Swiatowy importer zywnosci pochodzenia morskiego. Hodowla

komdrkowa ryb i owocéw morza zaspokoitaby popyt na tego typu produkty na poziomie
lokalnym — nawet w wypadku krajow bez dostepu do morza.

Korzysci dla zdrowia publicznego

Produkcja miesa o lepszym profilu odzywczym. Hodowla komdérkowa to nasza szansa, by
udoskonali¢ profil odzywczy miesa. Rzad Hiszpanii przekazat srodki finansowe na badanie

majace na celu opracowanie miesa hodowanego komaorkowo, ktére bytoby zdrowsze niz
jego konwencjonalny odpowiednik. Obecnie wiele Hiszpandw i Hiszpanek zmaga sie m.in. z
wysokim cholesterolem czy rakiem jelita grubego — choroby te wiazg sie ze spozywaniem
czerwonego oraz przetworzonego miesa.

Produkcja miesa bez stosowania antybiotykow. Chorujg wszystkie zwierzeta — a juz
zwtaszcza takie, ktdre zyja w intensywnych warunkach. Dlatego tez wielu zwierzetom
hodowlanym regularnie podaje sie antybiotyki, zaréwno by leczy¢ faktyczne infekcje jak i
zapobiegac rozprzestrzenianiu sie choréb obecnych w stadzie. Ze wzgledu na to zwierzeta
hodowlane w Europie przyjmuja dzi$ wiecej antybiotykow niz ludzie. Sytuacja ta napedza
kryzys opornosci drobnoustrojow, co odpowiada za 133 tysiace zgonow rocznie w Europie.
Mieso komdrkowe mozna hodowac bez stosowania antybiotykow. Dzieki temu wcigz

bedziemy mogli stosowac ratujace zycie leki oraz cieszy¢ sie swojg ulubiong zywnoscia.

Produkcja miesa bez ryzyka kolejnych pandemii. Intensywnej hodowli poddaje sie w
Europie 90% kurczakow i 75% swin. Wskutek takich dziatan tworza sie punkty zapalne

pandemii pochodzenia zwierzecego (np. afrykanskiego pomoru swin (ASF) czy ptasiej grypy).
Rozwoj choroby zwierzecej w wirusy atakujgce réwniez ludzi stanowi ogromne zagrozenie dla
zdrowia publicznego. Hodowla komorkowa catkowicie eliminuje tego typu problemy.


https://agriculture.ec.europa.eu/data-and-analysis/markets/overviews/balance-sheets-sector/oilseeds-and-protein-crops_en
https://wwfeu.awsassets.panda.org/downloads/europe_eats_the_world_report_ws.pdf
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://green-alliance.org.uk/publication/a-new-land-dividend-the-opportunity-of-alternative-proteins-in-europe/
https://green-alliance.org.uk/publication/a-new-land-dividend-the-opportunity-of-alternative-proteins-in-europe/
https://www.eumofa.eu/documents/20178/521182/EFM2022_EN.pdf/5dbc9b7d-b87c-a897-5a3f-723b369fab08?t=1669739251587
https://vegconomist.com/science/spanish-government-to-invest-e5-2m-in-cultured-meat-project-led-by-biotech-foods/
https://vegconomist.com/science/spanish-government-to-invest-e5-2m-in-cultured-meat-project-led-by-biotech-foods/
https://epha.org/wp-content/uploads/2022/02/report-ending-routine-farm-antibiotic-use-in-europe-final-2022.pdf
https://epha.org/wp-content/uploads/2022/02/report-ending-routine-farm-antibiotic-use-in-europe-final-2022.pdf
https://epha.org/wp-content/uploads/2022/02/report-ending-routine-farm-antibiotic-use-in-europe-final-2022.pdf
https://www.thelancet.com/journals/lanpub/article/PIIS2468-2667(22)00225-0/fulltext
https://www.nature.com/articles/s43016-022-00602-y
https://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/IDAN/2019/644195/EPRS_IDA(2019)644195_EN.pdf
https://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/BRIE/2020/652044/EPRS_BRI(2020)652044_EN.pdf

Produkcja migsa niepowodujacego chordb przenoszonych przez zywnos¢. Mieso hodowane
komdrkowo produkuje sie w $rodowisku wolnym od powodujacych choroby bakterii, takich jak
kampylobakterioza czy salmonella. Ogranicza to ryzyko zatrucia pokarmowego oraz
zanieczyszczen krzyzowych, z ktérymi co roku zmagaja sie setki tysiecy Europejczykow i
Europejek.

Przyroda a rolnictwo zrownowazone

Europejscy liderzy i liderki postawili ambitne cele dotyczace rozwoju rolnictwa
ekologicznego oraz regeneraciji siedlisk naturalnych. Ambicje te majg zapewni¢ harmonie
miedzy produkcja zywnosci a Srodowiskiem, ale nie uda nam sie ich osiggnag, jesli nie
zmienimy sposobu produkowania miesa.

Jak wynika z niedawnego badania, dywersyfikacja zrodet biatka w Polsce, w tym inwestycja w

mieso hodowane komadrkowo, pozwolitaby wykorzysta¢ nawet do 34% polskich gruntow
rolnych na zwiekszenie produkcji lokalnej, ekologicznej zywnosci.

Chociaz hodowla zwierzat to gtowny powod wylesiania terenow, Swiatowy popyt na mieso

wcigz rosnie. Hodujac mieso komoérkowe, zuzywalibysmy do 90% mniej gruntow — taki

rodzaj produkcji pozwolitby zaréowno sprostaé¢ zapotrzebowaniu klientéw, jak i tworzyc
przestrzen dla natury.

Dobrostan zwierzat

Produkcje miesa hodowanego komorkowo rozpoczyna niewielka probka pobierana od
zwierzecia w bezbolesny sposdb. Tak czerpane komoérki mozna mnozy¢ bezustannie —
produkcja ogromnej ilosci miesa mogtaby wowczas odbywac sie bez wyrzadzania szkod
zwierzetom.

W przesztosci producenci do hodowli komorek wykorzystywali produkt uboczny uboju bydta
zwany bydlecg surowicg ptodowa. Ze wzgledu na wysoka cene tego procesu, brak gwarancji
dobrej jakosci miesa oraz ograniczony zaséb surowicy ptodowej taka opcja hodowli
komorkowej na szeroka skale nie jest jednak mozliwa. Dostepne dzi$s w Singapurze mieso
hodowane komorkowo nie zawiera bydlecej surowicy ptodowej. Wiele firm udowodnito, ze

produkcja miesa hodowanego komérkowo moze odbywac sie bez tego wyrobu.


https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/zoonoese-food-borne-outbreaks-surveillance-2017-updated.pdf
https://green-alliance.org.uk/wp-content/uploads/2024/03/PO_Nowa-dywidenda-gruntowa_Final.pdf
https://ourworldindata.org/drivers-of-deforestation
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://www.goodmeat.co/all-news/good-meat-receives-approval-to-commercialize-serum-free-media%23%3A~%3Atext%3DSINGAPORE%20%E2%80%93%20GOOD%20Meat%2C%20the%20cultivated%2Cthe%20production%20of%20cultivated%20meat
https://www.nature.com/articles/s43016-021-00419-1

03 Mieso hodowane komorkowo w Europie

‘ Europejski sektor miesa
g hodowanego komérkowo jest
réznorodny

i powszechny. Branza ta liczy 48
[ ]
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firm — w tym polska LabFarm -
dziatajacych na terenie 13
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Wsparcie sektora w Europie

Europa to kolebka miesa hodowanego komdrkowo. Nasz kontynent ma potencjat, by stac¢ sie Swiatowa
liderka tej branzy. Jednak — tak samo jak w wypadku energii odnawialnej i samochodoéw elektrycznych —
sektor ten bedzie mogt wykorzystac swoéj peten potencijat jedynie przy odpowiednim wsparciu

Potrzebujemy funduszy na rzecz badan naukowych Potrzebujemy transparentnych procesow

i prac rozwojowych. Hodowla komorkowa dopiero zatwierdzania produktow. Europa ma najbardziej
raczkuje. Aby zapewni¢ przystepnos¢ cenowa, rygorystyczne na $wiecie przepisy dotyczace
dostepnosc i szybki rozwoj tak produkowanego miesa bezpieczenstwa zywnosci, ktérym podlega rowniez
oraz by zmaksymalizowac jego korzysci spoteczne, mieso hodowane komdrkowo. Niepotrzebnym
rzady muszg inwestowac¢ w badania oparte na opdznieniom w zatwierdzaniu produktow
otwartym dostepie. zapobiegtyby przejrzyste wytyczne podmiotéw

regulujacych zywnosc.



https://drive.google.com/file/d/1Y710CX0pKPwB_GFvEWMgtDR8-cBvBeMq/view?usp=sharing

04 Czesto zadawane pytania

Kiedy mieso hodowane komoérkowo bedzie dostepne w Europie?

W lipcu 2024 r. francuska firma Gourmey ztozyta pierwszy w Unii Europejskiej wniosek o
zgode na dystrybucje miesa hodowanego komdrkowo, w formie foie gras.

Organy nadzorcze przeprowadzajg teraz doktadng, opartg na dowodach ocene
bezpieczenstwa oraz wartosci odzywczej miesa hodowanego komorkowo. Przewiduje sie, iz
procedura akceptacji wniosku potrwa co najmniej 18 miesiecy. Oznacza to, ze najwczesniej
mieso komorkowe bedzie mogto trafi¢ do unijnych sklepow w 2026 r.

Mieso hodowane komdrkowo wcigz pozostaje na wczesnym etapie rozwoju. Branza
potrzebuje znaczacych inwestycji rzadowych, ktére bedzie mozna przeznaczy¢ na badania i
infrastrukture pozwalajacg opracowywac produkty oraz zwiekszac skale ich dostepnosci.

Dlaczego takie mieso nazywa sie ,,hodowanym komdrkowo” a nie
sprodukowanym laboratoryjnie”?

GFI stosuje termin ,,mieso hodowane komorkowo”, poniewaz komérki mnozy sie
w kultywatorach — to one dostarczajg miesu ciepta i sktadnikow odzywczych
niezbednych do wzrostu.

Istnieje wiele nazw takiego rodzaju zywnosci: np. ,mieso bezubojowe” czy ,,mieso
produkowane laboratoryjnie”. Ten ostatni termin jest szczegélnie mylacy. Hodowla miesa
komodrkowego na szerokg skale odbywa sie w kultywatorach, w osrodkach przypominajacych
gorzelnie. Produkcja wielu rodzajow zywnosci — od chleba po piwo — rozpoczyna sie w
laboratorium, ale nie mowimy przeciez, ze ptatki $niadaniowe sg ,,produkowane w
laboratorium”.

Czy ludzie bedga jes¢ mieso hodowane komarkowo?

W sondazu konsumenckim zleconym przez GFI Europe i przeprowadzonym przez YouGov
wykazano, iz ponad potowa polskich konsumentéw i konsumentek bytaby sktonna sprobowaé
miesa hodowanego komadrkowo. Tyle samo osob popartoby takze rozwéj narodowej branzy
hodowli komorkowe;j.

Ludzie nie jedza miesa pochodzgcego z przemystowej hodowli zwierzat ze wzgledu na
sposob jego produkcji — robig to mimo niemu. Z naszych badan wynika, iz wiekszo$¢ osob
konsumenckich z Francji, Hiszpanii, Niemiec i Wtoch oczekuje pojawienia sie alternatywnych
metod hodowli zwierzat.



Jakie najwieksze wyzwania czekaja sektor miesa hodowanego
komorkowo?

Aby mieso hodowane komorkowo osiggneto swoj petny potencjat, jego smak, cena i wygoda
stosowania muszg odpowiadac¢ miesu konwencjonalnemu. Wtasnie dlatego zespoty badawcze
i firmy nieustannie starajg sie doskonali¢ procesy hodowli komdrkowej, a takze zwiekszac
produkcje i obniza¢ koszty swoich wyrobow.

Inwestycja rzadéw w badania oparte na otwartym dostepie to kwestia kluczowa. Inaczej
producentom miesa hodowanego komorkowo nie uda sie pokona¢ gtownych barier
technologicznych. Wsparcie w kwestii badan pomogtoby rowniez przyspieszy¢ postepy branzy
i zapewni¢, ze z najwazniejszych przetomow czerpatby caty sektor, a nie jedynie firmy, ktore
osiaggna je jako pierwsze.

Priorytetowe wyzwania to m.in. obnizenie ceny pozywek do hodowli komoérowych,
zwiekszenie dostepnosci linii komorkowych, udoskonalenie metody rusztowan oraz
tworzenie wiekszych kultywatorow.

Jak stosunkujecie sie do tego, ze we Wtoszech wprowadzono zakaz
produkcji miesa hodowanego komorkowo?

Przepisy te zamykajg Wtochom furtke rozwoju gospodarczego potencjatu kraju w tej zupetnie
nowej branzy. Zakaz hamuje rozwdéj naukowy, powstrzymuje podejmowanie krokéw
tagodzacych zmiane klimatu oraz ogranicza wybodr konsumencki. Sytuacja ta nie pozwala
wtoskim badaczom i badaczkom prowadzi¢ niezbednych badan, a lokalnym start-upom migsa
komodrkowego — istnie¢. Ponadto 54% Wtochow i Wtoszek chciatoby sprobowac miesa
hodowanego komdrkowo. Wprowadzony przez rzad zakaz moze im to uniemozliwic.

Nikt nie lubi stuchac¢, co moze jes¢, a czego nie. Jesli Unia Europejska zatwierdzi hodowane
komodrkowo produkty miesne, to konsumenci i konsumentki powinni sami méc decydowac o
tym, czy zechca je jesc, czy nie.

Czy niektorzy badacze i badaczki nie twierdza przypadkiem, ze mieso
hodowane komoérkowo wcale nie bytoby lepsze dla srodowiska?

Do tej pory w oparciu o dane firm faktycznie produkujacych mieso hodowane komérkowo
opublikowano tylko jedno recenzowane badanie. Wynika z niego, iz hodowla komoérkowa, w

ktérej wykorzystuje sie energie odnawialng, mogtaby ograniczy¢ szkodliwe skutki produkcji
miesa na $srodowisko nawet 0 92%. Stosujac taki rodzaj hodowli zredukowaliby$my


https://gfieurope.org/blog/for-me-its-a-lot-worse-now-italian-researchers-fear-brain-drain-in-wake-of-controversial-cultivated-meat-ban/
https://gfieurope.org/blog/for-me-its-a-lot-worse-now-italian-researchers-fear-brain-drain-in-wake-of-controversial-cultivated-meat-ban/
https://gfieurope.org/blog/for-me-its-a-lot-worse-now-italian-researchers-fear-brain-drain-in-wake-of-controversial-cultivated-meat-ban/
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/30616073/
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8

zanieczyszczenie powietrza nawet o0 94% i wykorzystywalibysmy do 90% mniej gruntéw niz w
wypadku ambitnych scenariuszy dla konwencjonalnej hodowli wotowiny. Korzysci te bytyby
jeszcze wieksze, gdyby odzyskane grunty przeznaczy¢ na rzecz przywrocenia przyrody do
stanu pierwotnego, rolnictwa regeneratywnego oraz sekwestracji dwutlenku wegla.

Niedawno zrobito sie gtosno o niezrecenzowanym jak dotad badaniu, w ktérym wykazano, iz
mieso hodowane komdrkowo nie miatoby na srodowisko lepszego wptywu niz hodowla
wotowiny. Badanie to oparto na niewtasciwych zatozeniach dotyczacych sposobu produkcji

miesa hodowanego komadrkowo. Wnioski te znacznie réznig sie od konkluzji wyciggnietych z
opublikowanych jak dotad badan.

Jak mieso hodowane komorkowo wptynie na sytuacje rolnikow i
rolniczki?

Wiele osdb zajmujacych sie w Polsce rolnictwem same zaczeto juz zmieniaé sposdb swojej
pracy — to konieczna odpowiedz na kryzys klimatyczny i potrzebe odbudowy $rodowiska
naturalnego. Pojawienie sie biatek alternatywnych, w tym miesa hodowanego komarkowo,
stanowitoby dla rolnikéw i rolniczek utatwienie. Otrzymaliby oni przestrzen na zmiane
sposobu wykorzystywania gruntéw, a ogélna ilosci produkowanej zywnoséci pozostataby taka
sama. Osoby zajmujace sie rolnictwem beda musiaty jednak otrzymac wsparcie od
podmiotéw publicznych. Aby rolnicy mogli angazowac sie w bardziej ekologiczne praktyki, ich
sytuacja musi by¢ stabilna, a oni sami — otrzymywac uczciwy zwrot za swa dtugotrwata ciezka
prace.

Organizacja pozarzadowa RoslinnieJemy przeprowadzita niedawno ankiete wsrédd
polskich rolnikow i rolniczek. 54% przebadanych oséb popiera wprowadzenie dotacji,
ktére mobilizowatyby hodowcow zwierzat do przejscia na uprawe roslinna.

Aby sprostac rosngcemu $wiatowemu popytowi na mieso, musimy znalez¢ nowe formy jego
produkcji. Hodowla komdrkowa pozwoli zwiekszy¢ ilos¢ dostepnych na rynku produktéw
oraz umozliwi producentom zywnosci zdywersyfikowa¢ wachlarz ustug. Osoby te beda
mogty zajac sie produkcja paszy komorkowej lub hodowlg wysokiej jakosci komorek
zwierzecych niezbednych do poczatkowego procesu hodowli miesa komdrkowego. Rolnicy i
rolniczki powinni odgrywac kluczowe role w drodze ku bardziej zréwnowazonemu
systemowi zywnosciowemu — a rzady powinny ich w tym wspierac.


https://www.newscientist.com/letter/mg25834400-300-lab-grown-meat-can-be-environmentally-sound/
https://www.newscientist.com/letter/mg25834400-300-lab-grown-meat-can-be-environmentally-sound/

05 Zrodta

Chcesz dowiedzie¢ sie na temat miesa hodowanego komorkowo wiecej? A
moze szukasz zrodet, ktére pomoga Ci lepiej dzieli¢ sie wiedzg z innymi?
Ponizej znajdziesz kilka pomocnych pozycji.

Obraz mowi wiecej niz 1000 stow

e Bezptatna biblioteka prawdziwych zdje¢ miesa hodowanego

komorkowo

e Wykresy i wizualizacje z kluczowymi statystykami

Sektor miesa hodowanego komodrkowo

e Najnowszy raport GFI na temat sytuacji sektora

e Najnowsze dane na temat prywatnych inwestycji

e Bazafirm

e Badania europejskich konsumentow i konsumentek

Nauka

e Informacje naukowe na temat miesa hodowanego komdrkowo

e Ocena cyklu zycia wptywu miesa hodowanego komérkowo na
srodowisko

e Jak mieso hodowane komdorkowo moze pomdc walczy¢
z antybiotykoodpornoscia?

Polityka
e Najnowszy raport GFI na temat polityki globalnej
e Kluczowe whnioski z raportu FAO na temat bezpieczenstwa migsa

hodowanego komérkowo



https://drive.google.com/drive/folders/1EzFaVZcowCMCjr8LDI7xuwZqUAavOW1g
https://drive.google.com/drive/folders/1EzFaVZcowCMCjr8LDI7xuwZqUAavOW1g
https://drive.google.com/drive/folders/1LyJ9tDRacWtmsPQL6z3ZhHLodUGZrwcd
https://gfieurope.org/resource/cultivated-meat-state-of-the-industry-report/
https://gfieurope.org/blog/2022-sustainable-protein-investment/
https://gfieurope.org/industry/%23database
https://gfieurope.org/blog/most-consumers-in-western-europe-want-alternatives-to-conventional-meat-survey-shows/
https://gfi.org/science/the-science-of-cultivated-meat/
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://www.nature.com/articles/s43016-022-00602-y
https://www.nature.com/articles/s43016-022-00602-y
https://gfi.org/resource/alternative-proteins-state-of-global-policy/
https://gfieurope.org/blog/food-safety-in-cultivated-meat-fao-report/
https://gfieurope.org/blog/food-safety-in-cultivated-meat-fao-report/

06 Kontakt i osoby eksperckie

Osoby eksperckie GFI Europe

The Good Food Institute Europe to miedzynarodowa organizacja pozarzadowa dziatajgca na
rzecz bardziej zrownowazonego, bezpieczniejszego i sprawiedliwszego systemu
zywnosciowego, opartego na dywersyfikacji biatek. Wspétpracujemy z naukowcami i

naukowczyniami, przedsiebiorstwami oraz podmiotami ksztattujgcymi polityke. Wspdlnie
napedzamy postepy w sektorze zywnosci roslinnej, miesa hodowanego komaérkowo oraz
fermentacji. Zalezy nam, by w catej Europie biatka alternatywne byty smaczne, przystepne
cenowo i powszechnie dostepne.

Aby skontaktowac sie z naszymi ekspertami i ekspertkami, napisz na adres
europe-media@gfi.org lub zadzwon pod numer +44 (0)7521 490 839.

Nauka Biznes Prawo
Seren Kell Carlotte Lucas Seth Roberts
Kierowniczka Kierowniczka ds. Sektora Kierownik ds. Polityki

ds. Nauki i Technologii

Firmy oraz osoby zawodowo zajmujace sie nauka, gotowaniem, polityka
i nie tylko

Nasz zespot ds. komunikacji moze rowniez pomoc Ci nawigza¢ kontakt z roznymi
osobami eksperckimi dziatajgcymi w branzy miesa hodowanego komoérkowo na catym

Swiecie — wystarczy napisac¢ do nas na adres europe-media@gfi.org.


http://gfieurope.org/
mailto:europe-media@gfi.org
mailto:europe-media@gfi.org

