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Czym jest mięso hodowane komórkowo?

Różnice między hodowanymi komórkowo kurczakami, wołowiną,
wieprzowiną oraz żywnością pochodzenia morskiego a mięsem spożywanym
przez nas dziś mają być niewyczuwalne. Zamiast hodowania zwierząt
produkuje się jednak kultywatory (jak np. te wykorzystywane do warzenia
piwa). Taki rodzaj mięsa jest już dostępny w Stanach Zjednoczonych i
Singapurze, a europejskie rządy także inwestują w rozwój hodowli
komórkowych. Warto więc wiedzieć, jak produkuje się takie mięso i
dlaczego jest nam ono potrzebne.

Kilka faktów:

W lipcu 2024 r. produkująca foie
gras francuska firma Gourmey

złożyła pierwszy w Unii
Europejskiejwniosek o zgodę na
dystrybucję mięsa hodowanego

komórkowo.

Zezwolenie na sprzedaż mięsa
hodowanego komórkowo po raz
pierwszy wydano w Singapurze w

grudniu 2020 r.

W czerwcu 2023 r. Stany
Zjednoczone jako drugi kraj na
świecie wyraziły podobną zgodę.

W lipcu 2024 r. Narodowe
Centrum Badań i Rozwoju
zainwestowało 9 mln PLN w
polski start-up LabFarm
zajmujący się hodowlą

komórkową mięsa. Środki mają
wesprzeć skalę produkcji firmy.

W listopadzie 2023 r. niemiecki
rząd ogłosił wynoszącą 38

milionów EUR inwestycję w białko
zrównoważone, w tym wmięso

hodowane komórkowo.

W2022 r. holenderski rząd
zainwestował 60 milionów EUR w
rozwój ekosystemu pozwalającego
na hodowlę komórkową mięsa oraz

fermentację precyzyjną.

W styczniu 2024 r. czeski rząd
zainwestował 200 tysięcy EUR
w zajmujący się hodowlą mięsa
komórkowego lokalny start-up
Mewery. Fundusze mają pomóc
firmie rozwinąć produkcję.



01 Jak produkuje się takie mięso?
W skrócie:

Różnice między hodowanymi komórkowo kurczakami, wołowiną,
wieprzowiną oraz żywnością pochodzenia morskiego a mięsem spożywanym
przez nas dziś mają być niewyczuwalne. Zamiast hodowania zwierząt
produkuje się jednak kultywatory (jak np. te wykorzystywane do warzenia
piwa).

Bardziej szczegółowo:

Hodowanie mięsa komórkowego przypomina sadzonkowanie roślin w szklarni. Wysoka
temperatura, żyzna gleba, dostęp do wody oraz składników odżywczych sprzyjają wzrostowi.



02 Dlaczego warto hodować mięso komórkowe?
Hodowla komórkowa może pomóc nam zdywersyfikować źródła białka, a tym samym
wzmocnić bezpieczeństwo żywnościowe, napędzać ekologiczny wzrost gospodarczy oraz
ograniczyć negatywny wpływ na klimat.

Korzyści środowiskowe

Ponieważ hodowla komórkowa mięsa wciąż nie odbywa się na szeroką skalę, wszelkie
analizy jej wpływu na klimat opierają się jedynie na szacunkach. W większości badań
wskazuje się jednak na to, iż – zakładając, że w produkcji wykorzystywać się będzie energię
odnawialną – hodowla komórkowa mięsa pomogłaby ograniczyć ilość wykorzystywanych
gruntów oraz zmniejszyć szkodliwy wpływ na środowisko.

W dzienniku naukowym International Journal of Lifecycle Assessment opublikowano niedawno
ocenę cyklu życia (ang. Life Cycle Assessment, LCA) zawierającą najnowsze dane od firm
zajmujących się hodowlą komórkową mięsa. Wynika z nich, że w odniesieniu do kilku
kluczowych wskaźników tego typu hodowla mogłaby znacznie obniżyć szkody środowiskowe w
porównaniu do jej konwencjonalnego odpowiednika.

https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8


Bezpieczeństwo żywnościowe

Wojny, szok klimatyczny i podatność łańcucha dostaw na zagrożenia napędzają inflację oraz
niedostatek żywności – właśnie dlatego zwiększenie bezpieczeństwa żywnościowego to dla
całej Europy kwestia priorytetowa. Mimo to ponad 45% europejskich plonów przeznacza
się na paszę, a ponad 25 milionów ton soi – na importowaną karmę dla zwierząt.

W badaniu z International Journal of Lifecycle Assessment wykazano również, iż hodowla
komórkowa mogłaby zwiększyć wydajność konwersji paszy w mięso nawet do 5,8 razy.
Europa nie byłaby już zależna od importowanej soi i mogłaby wykarmić większą liczbę ludzi
za pomocą mniejszej ilości zasobów. W publikacji czytamy, że w hodowli mięsa
komórkowego zużywano by nawet do 90%mniej gruntów niż w wypadku konwencjonalnej
produkcji wołowiny. 21% lokalnych europejskich gruntów rolnych można by wówczas
wykorzystać w celu zwiększenia produkcji żywności lokalnej.

Europa to największy światowy importer żywności pochodzenia morskiego. Hodowla
komórkowa ryb i owoców morza zaspokoiłaby popyt na tego typu produkty na poziomie
lokalnym – nawet w wypadku krajów bez dostępu do morza.

Korzyści dla zdrowia publicznego

Produkcja mięsa o lepszym profilu odżywczym. Hodowla komórkowa to nasza szansa, by
udoskonalić profil odżywczy mięsa. Rząd Hiszpanii przekazał środki finansowe na badanie
mające na celu opracowanie mięsa hodowanego komórkowo, które byłoby zdrowsze niż
jego konwencjonalny odpowiednik. Obecnie wiele Hiszpanów i Hiszpanek zmaga się m.in. z
wysokim cholesterolem czy rakiem jelita grubego – choroby te wiążą się ze spożywaniem
czerwonego oraz przetworzonego mięsa.

Produkcja mięsa bez stosowania antybiotyków. Chorują wszystkie zwierzęta – a już
zwłaszcza takie, które żyją w intensywnych warunkach. Dlatego też wielu zwierzętom
hodowlanym regularnie podaje się antybiotyki, zarówno by leczyć faktyczne infekcje jak i
zapobiegać rozprzestrzenianiu się chorób obecnych w stadzie. Ze względu na to zwierzęta
hodowlane w Europie przyjmują dziś więcej antybiotyków niż ludzie. Sytuacja ta napędza
kryzys oporności drobnoustrojów, co odpowiada za 133 tysiące zgonów rocznie w Europie.
Mięso komórkowe można hodować bez stosowania antybiotyków. Dzięki temu wciąż
będziemy mogli stosować ratujące życie leki oraz cieszyć się swoją ulubioną żywnością.

Produkcja mięsa bez ryzyka kolejnych pandemii. Intensywnej hodowli poddaje się w
Europie 90% kurczaków i 75% świń. Wskutek takich działań tworzą się punkty zapalne
pandemii pochodzenia zwierzęcego (np. afrykańskiego pomoru świń (ASF) czy ptasiej grypy).
Rozwój choroby zwierzęcej w wirusy atakujące również ludzi stanowi ogromne zagrożenie dla
zdrowia publicznego. Hodowla komórkowa całkowicie eliminuje tego typu problemy.

https://agriculture.ec.europa.eu/data-and-analysis/markets/overviews/balance-sheets-sector/oilseeds-and-protein-crops_en
https://wwfeu.awsassets.panda.org/downloads/europe_eats_the_world_report_ws.pdf
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://green-alliance.org.uk/publication/a-new-land-dividend-the-opportunity-of-alternative-proteins-in-europe/
https://green-alliance.org.uk/publication/a-new-land-dividend-the-opportunity-of-alternative-proteins-in-europe/
https://www.eumofa.eu/documents/20178/521182/EFM2022_EN.pdf/5dbc9b7d-b87c-a897-5a3f-723b369fab08?t=1669739251587
https://vegconomist.com/science/spanish-government-to-invest-e5-2m-in-cultured-meat-project-led-by-biotech-foods/
https://vegconomist.com/science/spanish-government-to-invest-e5-2m-in-cultured-meat-project-led-by-biotech-foods/
https://epha.org/wp-content/uploads/2022/02/report-ending-routine-farm-antibiotic-use-in-europe-final-2022.pdf
https://epha.org/wp-content/uploads/2022/02/report-ending-routine-farm-antibiotic-use-in-europe-final-2022.pdf
https://epha.org/wp-content/uploads/2022/02/report-ending-routine-farm-antibiotic-use-in-europe-final-2022.pdf
https://www.thelancet.com/journals/lanpub/article/PIIS2468-2667(22)00225-0/fulltext
https://www.nature.com/articles/s43016-022-00602-y
https://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/IDAN/2019/644195/EPRS_IDA(2019)644195_EN.pdf
https://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/BRIE/2020/652044/EPRS_BRI(2020)652044_EN.pdf


Produkcja mięsa niepowodującego chorób przenoszonych przez żywność.Mięso hodowane
komórkowo produkuje się w środowisku wolnym od powodujących choroby bakterii, takich jak
kampylobakterioza czy salmonella. Ogranicza to ryzyko zatrucia pokarmowego oraz
zanieczyszczeń krzyżowych, z którymi co roku zmagają się setki tysięcy Europejczyków i
Europejek.

Przyroda a rolnictwo zrównoważone

Europejscy liderzy i liderki postawili ambitne cele dotyczące rozwoju rolnictwa
ekologicznego oraz regeneracji siedlisk naturalnych. Ambicje te mają zapewnić harmonię
między produkcją żywności a środowiskiem, ale nie uda nam się ich osiągnąć, jeśli nie
zmienimy sposobu produkowania mięsa.

Jak wynika z niedawnego badania, dywersyfikacja źródeł białka w Polsce, w tym inwestycja w
mięso hodowane komórkowo, pozwoliłaby wykorzystać nawet do 34% polskich gruntów
rolnych na zwiększenie produkcji lokalnej, ekologicznej żywności.

Chociaż hodowla zwierząt to główny powód wylesiania terenów, światowy popyt na mięso
wciąż rośnie. Hodując mięso komórkowe, zużywalibyśmy do 90% mniej gruntów – taki
rodzaj produkcji pozwoliłby zarówno sprostać zapotrzebowaniu klientów, jak i tworzyć
przestrzeń dla natury.

Dobrostan zwierząt

Produkcję mięsa hodowanego komórkowo rozpoczyna niewielka próbka pobierana od
zwierzęcia w bezbolesny sposób. Tak czerpane komórki można mnożyć bezustannie –
produkcja ogromnej ilości mięsa mogłaby wówczas odbywać się bez wyrządzania szkód
zwierzętom.

W przeszłości producenci do hodowli komórek wykorzystywali produkt uboczny uboju bydła
zwany bydlęcą surowicą płodową. Ze względu na wysoką cenę tego procesu, brak gwarancji
dobrej jakości mięsa oraz ograniczony zasób surowicy płodowej taka opcja hodowli
komórkowej na szeroką skalę nie jest jednak możliwa. Dostępne dziś w Singapurze mięso
hodowane komórkowo nie zawiera bydlęcej surowicy płodowej. Wiele firm udowodniło, że
produkcja mięsa hodowanego komórkowo może odbywać się bez tego wyrobu.

https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/zoonoese-food-borne-outbreaks-surveillance-2017-updated.pdf
https://green-alliance.org.uk/wp-content/uploads/2024/03/PO_Nowa-dywidenda-gruntowa_Final.pdf
https://ourworldindata.org/drivers-of-deforestation
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://www.goodmeat.co/all-news/good-meat-receives-approval-to-commercialize-serum-free-media%23%3A~%3Atext%3DSINGAPORE%20%E2%80%93%20GOOD%20Meat%2C%20the%20cultivated%2Cthe%20production%20of%20cultivated%20meat
https://www.nature.com/articles/s43016-021-00419-1


03 Mięso hodowane komórkowo w Europie

Europejski sektor mięsa
hodowanego komórkowo jest
różnorodny
i powszechny. Branża ta liczy 48
firm – w tym polską LabFarm –
działających na terenie 13
krajów.

Wsparcie sektora w Europie
Europa to kolebka mięsa hodowanego komórkowo. Nasz kontynent ma potencjał, by stać się światową
liderką tej branży. Jednak – tak samo jak w wypadku energii odnawialnej i samochodów elektrycznych –
sektor ten będzie mógł wykorzystać swój pełen potencjał jedynie przy odpowiednim wsparciu

Potrzebujemy funduszy na rzecz badań naukowych
i prac rozwojowych. Hodowla komórkowa dopiero
raczkuje. Aby zapewnić przystępność cenową,
dostępność i szybki rozwój tak produkowanego mięsa
oraz by zmaksymalizować jego korzyści społeczne,
rządy muszą inwestować w badania oparte na
otwartym dostępie.

Potrzebujemy transparentnych procesów
zatwierdzania produktów. Europa ma najbardziej
rygorystyczne na świecie przepisy dotyczące
bezpieczeństwa żywności, którym podlega również
mięso hodowane komórkowo. Niepotrzebnym
opóźnieniom w zatwierdzaniu produktów
zapobiegłyby przejrzyste wytyczne podmiotów
regulujących żywność.

https://drive.google.com/file/d/1Y710CX0pKPwB_GFvEWMgtDR8-cBvBeMq/view?usp=sharing


04 Często zadawane pytania
Kiedy mięso hodowane komórkowo będzie dostępne w Europie?

W lipcu 2024 r. francuska firma Gourmey złożyła pierwszy w Unii Europejskiej wniosek o
zgodę na dystrybucję mięsa hodowanego komórkowo, w formie foie gras.

Organy nadzorcze przeprowadzają teraz dokładną, opartą na dowodach ocenę
bezpieczeństwa oraz wartości odżywczej mięsa hodowanego komórkowo. Przewiduje się, iż
procedura akceptacji wniosku potrwa co najmniej 18 miesięcy. Oznacza to, że najwcześniej
mięso komórkowe będzie mogło trafić do unijnych sklepów w 2026 r.

Mięso hodowane komórkowo wciąż pozostaje na wczesnym etapie rozwoju. Branża
potrzebuje znaczących inwestycji rządowych, które będzie można przeznaczyć na badania i
infrastrukturę pozwalającą opracowywać produkty oraz zwiększać skalę ich dostępności.

Dlaczego takie mięso nazywa się „hodowanym komórkowo” a nie
„produkowanym laboratoryjnie”?

GFI stosuje termin „mięso hodowane komórkowo”, ponieważ komórki mnoży się
w kultywatorach – to one dostarczają mięsu ciepła i składników odżywczych
niezbędnych do wzrostu.

Istnieje wiele nazw takiego rodzaju żywności: np. „mięso bezubojowe” czy „mięso
produkowane laboratoryjnie”. Ten ostatni termin jest szczególnie mylący. Hodowla mięsa
komórkowego na szeroką skalę odbywa się w kultywatorach, w ośrodkach przypominających
gorzelnie. Produkcja wielu rodzajów żywności – od chleba po piwo – rozpoczyna się w
laboratorium, ale nie mówimy przecież, że płatki śniadaniowe są „produkowane w
laboratorium”.

Czy ludzie będą jeść mięso hodowane komórkowo?

W sondażu konsumenckim zleconym przez GFI Europe i przeprowadzonym przez YouGov
wykazano, iż ponad połowa polskich konsumentów i konsumentek byłaby skłonna spróbować
mięsa hodowanego komórkowo. Tyle samo osób poparłoby także rozwój narodowej branży
hodowli komórkowej.

Ludzie nie jedzą mięsa pochodzącego z przemysłowej hodowli zwierząt ze względu na
sposób jego produkcji – robią to mimo niemu. Z naszych badań wynika, iż większość osób
konsumenckich z Francji, Hiszpanii, Niemiec i Włoch oczekuje pojawienia się alternatywnych
metod hodowli zwierząt.



Jakie największe wyzwania czekają sektor mięsa hodowanego
komórkowo?

Aby mięso hodowane komórkowo osiągnęło swój pełny potencjał, jego smak, cena i wygoda
stosowania muszą odpowiadać mięsu konwencjonalnemu. Właśnie dlatego zespoły badawcze
i firmy nieustannie starają się doskonalić procesy hodowli komórkowej, a także zwiększać
produkcję i obniżać koszty swoich wyrobów.

Inwestycja rządów w badania oparte na otwartym dostępie to kwestia kluczowa. Inaczej
producentom mięsa hodowanego komórkowo nie uda się pokonać głównych barier
technologicznych. Wsparcie w kwestii badań pomogłoby również przyspieszyć postępy branży
i zapewnić, że z najważniejszych przełomów czerpałby cały sektor, a nie jedynie firmy, które
osiągną je jako pierwsze.

Priorytetowe wyzwania to m.in. obniżenie ceny pożywek do hodowli komórowych,
zwiększenie dostępności linii komórkowych, udoskonalenie metody rusztowań oraz
tworzenie większych kultywatorów.

Jak stosunkujecie się do tego, że weWłoszech wprowadzono zakaz
produkcji mięsa hodowanego komórkowo?

Przepisy te zamykają Włochom furtkę rozwoju gospodarczego potencjału kraju w tej zupełnie
nowej branży. Zakaz hamuje rozwój naukowy, powstrzymuje podejmowanie kroków
łagodzących zmianę klimatu oraz ogranicza wybór konsumencki. Sytuacja ta nie pozwala
włoskim badaczom i badaczkom prowadzić niezbędnych badań, a lokalnym start-upommięsa
komórkowego – istnieć. Ponadto 54%Włochów i Włoszek chciałoby spróbować mięsa
hodowanego komórkowo. Wprowadzony przez rząd zakaz może im to uniemożliwić.

Nikt nie lubi słuchać, co może jeść, a czego nie. Jeśli Unia Europejska zatwierdzi hodowane
komórkowo produkty mięsne, to konsumenci i konsumentki powinni sami móc decydować o
tym, czy zechcą je jeść, czy nie.

Czy niektórzy badacze i badaczki nie twierdzą przypadkiem, że mięso
hodowane komórkowo wcale nie byłoby lepsze dla środowiska?

Do tej pory w oparciu o dane firm faktycznie produkujących mięso hodowane komórkowo
opublikowano tylko jedno recenzowane badanie. Wynika z niego, iż hodowla komórkowa, w
której wykorzystuje się energię odnawialną, mogłaby ograniczyć szkodliwe skutki produkcji
mięsa na środowisko nawet o 92%. Stosując taki rodzaj hodowli zredukowalibyśmy

https://gfieurope.org/blog/for-me-its-a-lot-worse-now-italian-researchers-fear-brain-drain-in-wake-of-controversial-cultivated-meat-ban/
https://gfieurope.org/blog/for-me-its-a-lot-worse-now-italian-researchers-fear-brain-drain-in-wake-of-controversial-cultivated-meat-ban/
https://gfieurope.org/blog/for-me-its-a-lot-worse-now-italian-researchers-fear-brain-drain-in-wake-of-controversial-cultivated-meat-ban/
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/30616073/
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8


zanieczyszczenie powietrza nawet o 94% i wykorzystywalibyśmy do 90%mniej gruntów niż w
wypadku ambitnych scenariuszy dla konwencjonalnej hodowli wołowiny. Korzyści te byłyby
jeszcze większe, gdyby odzyskane grunty przeznaczyć na rzecz przywrócenia przyrody do
stanu pierwotnego, rolnictwa regeneratywnego oraz sekwestracji dwutlenku węgla.

Niedawno zrobiło się głośno o niezrecenzowanym jak dotąd badaniu, w którym wykazano, iż
mięso hodowane komórkowo nie miałoby na środowisko lepszego wpływu niż hodowla
wołowiny. Badanie to oparto na niewłaściwych założeniach dotyczących sposobu produkcji
mięsa hodowanego komórkowo. Wnioski te znacznie różnią się od konkluzji wyciągniętych z
opublikowanych jak dotąd badań.

Jak mięso hodowane komórkowo wpłynie na sytuację rolników i
rolniczki?

Wiele osób zajmujących się w Polsce rolnictwem same zaczęło już zmieniać sposób swojej
pracy – to konieczna odpowiedź na kryzys klimatyczny i potrzebę odbudowy środowiska
naturalnego. Pojawienie się białek alternatywnych, w tym mięsa hodowanego komórkowo,
stanowiłoby dla rolników i rolniczek ułatwienie. Otrzymaliby oni przestrzeń na zmianę
sposobu wykorzystywania gruntów, a ogólna ilości produkowanej żywności pozostałaby taka
sama. Osoby zajmujące się rolnictwem będą musiały jednak otrzymać wsparcie od
podmiotów publicznych. Aby rolnicy mogli angażować się w bardziej ekologiczne praktyki, ich
sytuacja musi być stabilna, a oni sami – otrzymywać uczciwy zwrot za swą długotrwałą ciężką
pracę.

Organizacja pozarządowa RoślinnieJemy przeprowadziła niedawno ankietę wśród
polskich rolników i rolniczek. 54% przebadanych osób popiera wprowadzenie dotacji,
które mobilizowałyby hodowców zwierząt do przejścia na uprawę roślinną.

Aby sprostać rosnącemu światowemu popytowi na mięso, musimy znaleźć nowe formy jego
produkcji. Hodowla komórkowa pozwoli zwiększyć ilość dostępnych na rynku produktów
oraz umożliwi producentom żywności zdywersyfikować wachlarz usług. Osoby te będą
mogły zająć się produkcją paszy komórkowej lub hodowlą wysokiej jakości komórek
zwierzęcych niezbędnych do początkowego procesu hodowli mięsa komórkowego. Rolnicy i
rolniczki powinni odgrywać kluczowe role w drodze ku bardziej zrównoważonemu
systemowi żywnościowemu – a rządy powinny ich w tym wspierać.

https://www.newscientist.com/letter/mg25834400-300-lab-grown-meat-can-be-environmentally-sound/
https://www.newscientist.com/letter/mg25834400-300-lab-grown-meat-can-be-environmentally-sound/


05 Źródła
Chcesz dowiedzieć się na temat mięsa hodowanego komórkowo więcej? A
może szukasz źródeł, które pomogą Ci lepiej dzielić się wiedzą z innymi?
Poniżej znajdziesz kilka pomocnych pozycji.

Obraz mówi więcej niż 1000 słów

● Bezpłatna biblioteka prawdziwych zdjęć mięsa hodowanego
komórkowo

● Wykresy i wizualizacje z kluczowymi statystykami

Sektor mięsa hodowanego komórkowo

● Najnowszy raport GFI na temat sytuacji sektora

● Najnowsze dane na temat prywatnych inwestycji

● Baza firm

● Badania europejskich konsumentów i konsumentek

Nauka

● Informacje naukowe na temat mięsa hodowanego komórkowo

● Ocena cyklu życia wpływu mięsa hodowanego komórkowo na
środowisko

● Jak mięso hodowane komórkowo może pomóc walczyć
z antybiotykoodpornością?

Polityka

● Najnowszy raport GFI na temat polityki globalnej

● Kluczowe wnioski z raportu FAO na temat bezpieczeństwa mięsa
hodowanego komórkowo

https://drive.google.com/drive/folders/1EzFaVZcowCMCjr8LDI7xuwZqUAavOW1g
https://drive.google.com/drive/folders/1EzFaVZcowCMCjr8LDI7xuwZqUAavOW1g
https://drive.google.com/drive/folders/1LyJ9tDRacWtmsPQL6z3ZhHLodUGZrwcd
https://gfieurope.org/resource/cultivated-meat-state-of-the-industry-report/
https://gfieurope.org/blog/2022-sustainable-protein-investment/
https://gfieurope.org/industry/%23database
https://gfieurope.org/blog/most-consumers-in-western-europe-want-alternatives-to-conventional-meat-survey-shows/
https://gfi.org/science/the-science-of-cultivated-meat/
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://link.springer.com/article/10.1007/s11367-022-02128-8
https://www.nature.com/articles/s43016-022-00602-y
https://www.nature.com/articles/s43016-022-00602-y
https://gfi.org/resource/alternative-proteins-state-of-global-policy/
https://gfieurope.org/blog/food-safety-in-cultivated-meat-fao-report/
https://gfieurope.org/blog/food-safety-in-cultivated-meat-fao-report/


06 Kontakt i osoby eksperckie
Osoby eksperckie GFI Europe

The Good Food Institute Europe to międzynarodowa organizacja pozarządowa działająca na
rzecz bardziej zrównoważonego, bezpieczniejszego i sprawiedliwszego systemu
żywnościowego, opartego na dywersyfikacji białek. Współpracujemy z naukowcami i
naukowczyniami, przedsiębiorstwami oraz podmiotami kształtującymi politykę. Wspólnie
napędzamy postępy w sektorze żywności roślinnej, mięsa hodowanego komórkowo oraz
fermentacji. Zależy nam, by w całej Europie białka alternatywne były smaczne, przystępne
cenowo i powszechnie dostępne.

Aby skontaktować się z naszymi ekspertami i ekspertkami, napisz na adres
europe-media@gfi.org lub zadzwoń pod numer +44 (0)7521 490 839.

Nauka
Seren Kell

Kierowniczka
ds. Nauki i Technologii

Biznes
Carlotte Lucas

Kierowniczka ds. Sektora

Prawo
Seth Roberts

Kierownik ds. Polityki

Firmy oraz osoby zawodowo zajmujące się nauką, gotowaniem, polityką
i nie tylko

Nasz zespół ds. komunikacji może również pomóc Ci nawiązać kontakt z różnymi
osobami eksperckimi działającymi w branży mięsa hodowanego komórkowo na całym
świecie – wystarczy napisać do nas na adres europe-media@gfi.org.

http://gfieurope.org/
mailto:europe-media@gfi.org
mailto:europe-media@gfi.org

